UPROSZCZONA OFERTA REALIZACJI ZADANIA PUBLICZNEGO

POUCZENIE co do sposobu wypetniania oferty:

Oferte nalezy wypetnic¢ wytgcznie w biatych pustych polach, zgodnie z instrukcjami umieszczonymi
przy poszczegdlnych polach lub w przypisach.

Zaznaczenie gwiazdkg, np. "pobieranie*/niepobieranie*" oznacza, ze nalezy skresli¢ niewtasciwg
odpowiedz i pozostawic¢ prawidtowg. Przyktad: "pebieranie®/niepobieranie*".

I. Podstawowe informacje o ztozonej ofercie

1. Organ administracji publicznej, do | Urzad Miasta Stotecznego Warszawy
ktorego adresowana jest oferta

2. Rodzaj zadania publicznego? 32) przeciwdziatanie uzaleznieniom i patologiom
spotecznym

Il. Dane oferenta(-tow)

1. Nazwa oferenta(-tow), forma prawna, numer w Krajowym Rejestrze Sgdowym lub innej
ewidenc;ji, adres siedziby, strona www, adres do korespondencji, adres e-mail, numer telefonu

Nazwa: Fundacja Jemy Tecze!, Forma prawna: Fundacja, Numer Krs: 0001121243, Kod pocztowy:
02-495, Poczta: Warszawa , Miejscowosc: Warszawa , Ulica: Keniga , Numer posesji: 13, Numer
lokalu: 18, Wojewdédztwo: mazowieckie, Powiat: Warszawa, Gmina: Ursus (dzielnica), Strona www:
https://www.facebook.com/share/hjv8rpissb1rw7Vq/, Adres e-mail: jemytecze@gmail.com,
Numer telefonu: 791450375,

Adres do korespondencji jest taki sam jak adres oferenta

2. Dane osoby upowaznionej do Agata  Wielgosz
sktadania wyjasnien dotyczacych
oferty (np. imie i nazwisko, numer

. .. | Adres e-mail: jemytecze@gmail.com Telefon: 791450375
telefonu, adres poczty elektronicznej)

lll. Zakres rzeczowy zadania publicznego

1. Tytut zadania publicznego "Emojedzenie- co méwi moj gtéd"
2. Termin realizacji zadania? Data 20.11.2026 |Data 31.12.2026
rozpoczecia zakonczenia

3. Syntetyczny opis zadania (wraz ze wskazaniem miejsca jego realizacji)

Opis zadania
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Projekt ,Emojedzenie — co méwi méj gtdd?” to cykl warsztatéw
kulinarno-edukacyjnych skierowanych do uczniéw klas 4 i 8 Szkoty Podstawowej nr 97 w Warszawie
w dzielnicy Ochota. Celem jest rozwijanie Swiadomosci emocjonalnej i zdrowych nawykéw
zywieniowych, ktdre wspierajg profilaktyke uzaleznien i zachowan ryzykownych.

Uzasadnienie:

Dzieci czesto siegajg po niezdrowe jedzenie — stodycze, napoje gazowane czy fast foody — nie z
gtodu, lecz z potrzeby ukojenia emocji: nudy, smutku, stresu. Projekt ,,Emojedzenie — co méwi mdj
gtéd?” ma pomadc uczniom z klas 4tych i 8smych zrozumie¢, czym rdzni sie gtdd fizyczny od
emocjonalnego, jak jedzenie moze by¢ swiadomym wyborem, a nie automatyczng reakcjg. W
lekkiej, praktycznej formie dzieci doswiadczg, ze zdrowe jedzenie moze by¢ przyjemne, wspierajace
i petne koloréw — tak jak emocje.

Dzieci poznajg, czym rdzni sie gtéd fizyczny od emocjonalnego oraz jak Swiadome wybory
zywieniowe mogg pozytywnie wptywac na samopoczucie i zdrowie. Poprzez praktyczne warsztaty
kulinarne uczniowie przygotujg zdrowe stodycze i przekaski, uczac sie jednoczesnie, jak radzi¢ sobie
Z emocjami bez siegania po niezdrowe jedzenie.

Warsztat skierowny do uczniéw szkoty podstawowej nr 97 w Warszawie z klas 4tych i 8s mych.
Wybor klas jest uzalezniony od zdarzenia iz w 2025 roku aktualne na tamten moment klasy 4-6
korzystaty juz z projektu Emojedzenie. Biezgce dziatania uzupetnia klasy ponad edukacje
wczesnoszkolng, tak aby wszystkie mogty wzigé udziat w projekcie.

Liczba warsztatow:

4 warsztaty (po jednym dla kazdej klasy 4 i 8). W klasach 4 sg 2 oddziaty, w klasach 8- 2 oddziaty. W
sumie 68 ucznidw.

Czas trwania warsztatu:
3,5 godziny (1 godzina przygotowania, 1,5 godziny realizacji, 1 godzina sprzatania).

Program obejmuje:

* rozmowy o emocjach i ,jedzeniu z nudow”,

* edukacje o tym, jak dziata cukier, sdl i fast foody na ciato i mézg,

* wspolne tworzenie tablicy ,,Co moge zrobi¢, gdy mam zty dzien (zamiast siega¢ po batonika)”.
* warsztaty kulinarne z tworzenia zdrowych stodyczy i przekasek,

Kazdy z 4 warsztatow bedzie sktadat sie z dwdéch integralnych czesci:

Czes¢ edukacyjna — podczas ktdrej uczniowie poznajg zwigzek miedzy emocjami a potrzebami
zywieniowymi. Oméwimy, czym jest ,,emocjonalny gtéd”, jak rozpoznawad rézne emocje
wplywajgce na apetyt oraz jakie sg zdrowe nawyki Zywieniowe. Ta cze$¢ ma na celu zwiekszenie
Swiadomosci dzieci w zakresie zdrowego stylu zycia oraz umiejetnosci radzenia sobie z emocjami
bez siegania po niezdrowe przekaski i popadania w uzaleznienia. Efektem bedzie wspdlna praca
wizualna — plansza edukacyjna, ktora bedzie stuzy¢ jako element inspiracyjny: "Co moge zrobié, gdy
mam zty dzien (zamiast siega¢ po batonika)”.
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Czesc kulinarna — w trakcie ktérej dzieci samodzielnie przygotujg proste, zdrowe potrawy
dostosowane do ich wieku i umiejetnosci. Dzieki praktycznym zajeciom bedg mogty nie tylko
nauczyc sie gotowad, ale tez doswiadczy¢ radosci ze wspdlnego tworzenia i degustacji
wiasnorecznie przygotowanych positkdw. To rdwniez doskonata okazja do integracji i rozwijania
pozytywnych nawykéw zywieniowych.

Poprzez udziat w warsztatach uczniowie uczg sie Swiadomego podejscia do jedzenia, rozpoznawania
emocji oraz wzmacniajg relacje réwiesnicze w bezpiecznym, wspierajgcym srodowisku.

W czesci edukacyjnej do stworzenia tablicy tematycznej ,,Co moge zrobi¢, gdy mam zty dzieh
(zamiast siegac po batonika)”. zostanie zakupiona tablica korkowa, wydrukowane i zalaminowane
zostang przyktadowe obrazki i hasta. Wydrukowane i zalaminowane beda podreczne wskazdéwki z
warsztatéw dla ucznidw. Zakupione zostang réwniez pinezki biurowe wszystko powyzsze zwane
dalej jako Pakiet 1.

W kulinarnej czes$ci warsztatu uczestnicy wtasnorecznie przygotujg zdrowg i smaczng przekgske —
kulki mocy. Bedzie to naturalny, stodki deser bez dodatku cukru, oparty na prostych i dostepnych
sktadnikach: daktylach, swiezych lub mrozonych malinach, kakao oraz mgce kokosowej.

Podczas wspdlnego gotowania dzieci dowiedzg sie, czym sg naturalne Zrédta energii, jak czytac
sktady produktéw oraz jak samodzielnie tworzy¢ stodkosci, ktére nie szkodzg zdrowiu.
Przygotowanie kulek mocy nie wymaga pieczenia — to szybki i bezpieczny przepis idealny do pracy z
dzie¢mi, ktéry moga tatwo odtworzy¢ w domu.

Zajecia kulinarne oprécz nauki gotowania stuzg réwniez budowaniu relacji rowiesniczych, ucza
wspotpracy i odpowiedzialnosci, a samodzielne przygotowanie zdrowego deseru daje dzieciom
poczucie sprawczosci i sukcesu. Pralinki zostang zjedzone i/lub spakowane do zakupionych
papierowych pudetek. Dzieci poczestujg tez pralinkami nauczycieli oraz dzieci ze Swietlicy.
Produkty te sg dalej zwane Pakietem 2.

Warsztaty beda organizowane zgodnie z zasadami higieny. Dzieci i w czesci kulinarnej beda
pracowac w fartuszkach ochronnych oraz biodegradowalnych rekawiczkach ochronnych. Beda
rowniez mieli dostep do recznikdw kuchennych. Zostang zakupione artykuty higieniczne zwane dalej
pakietem artykutédw higienicznych Pakiet 3.

Warsztaty skierowane sg do dzieci z klas 4 i 8 w szkole podstawowej nr 97 w Warszawie. Odbeda
sie w sumie 4 warsztaty. Na jednym warsztacie moze byé maksymalnie 25 dzieci . W sumie
wszystkie warsztaty obejma ok. 68 dzieci.

Czas trwania jednego warsztatu to 3,5 h w tym 1,5h  warsztatéw- czes$¢ edukacyjna i kulinarna +
1h przygotowanie i 1 h posprzatanie sali. Na kazdym z warsztatéw edukacyjno-kulinarnym bedzie
obecna i bedzie prowadzi¢ 1 prowadzaca plus jeden wolontariusz/ nauczyciel ze szkoty sp 97. Obie
prowadzgce sposrdd, ktérych jedna bedzie obecna na warsztatach majg duze doswiadczenie w
pracy z ludZzmi ze wzgledu na swdj staz zawodowy i niezbedne kwalifikacje. W przypadku 1
prowadzgcej warsztaty, drugg osobg do pomocy w warsztatach bedzie wolontariusz ze starszych
klas sp 97 badz nauczyciel szkoty SP 97. Warsztaty poprowadzi jedna, doswiadczona edukatorka
specjalizujgca sie w edukacji zywieniowej i profilaktyce. Grupy (klasy 4 i 8) to dzieci w wieku
samodzielnym, a przygotowywany przepis prosty i nie wymagajacy uzycia skomplikowanych
sprzetow kuchennych dlatego mozliwa jest realizacja zajec przez jedng osobe, jednak wymagajg one
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petnego zaangazowania, uwaznosci i tgczenia czesci edukacyjnej z kulinarng oraz dwéch innych grup
wiekowych i aranzacji zaje¢. Stawka godzinowa obejmuje nie tylko prowadzenie zajec, ale tez czas
przygotowania i sprzatania oraz opracowanie materiatow i petng odpowiedzialnos¢ za przebieg
warsztatu.

Koordynacjg warsztatow zajmie sie Prezes Zarzadu Agata Wielgosz. Bedzie sie zajmowata
opracowanie harmonogramu dziatan i biezgce jego aktualizowanie m.in. zakupem materiatow
edukacyjnych, spozywczych i higienicznych na warsztaty, komunikacjg i logistyka z sekretariatem
szkoty, ustalaniem terminéw warsztatow i zaangazowaniem drugiej osoby do pomocy w
warsztatach. Dodatkowo bedzie odpowiedzialna za przygotowanie sali przed warsztatami:
przywiezienie materiatdw edukacyjnych, artykutéw spozywczych, higienicznych, przygotowanie
stotow i artykutéw do czesci kulinarnej, posprzatanie po kulinariach i przygotowanie sali dla kolejnej
grupy do czesci edukacyjnej i kulinarnej. Dodatkowo kwestie administracyjne jak kompletowanie
dokumentdéw, przygotowanie sprawozdania, sporzadzanie listy obecnosci, dokumentacja
fotograficzna oraz opisowa czy oprawa graficzna materiatdw do warsztatéow to rowniez rola
koordynatora. Koordynator projektu bedzie odpowiedzialny za kompleksowe zarzadzanie
wszystkimi dziataniami realizowanymi w ramach zadania. Przez caty okres trwania projektu (3
miesigce) bedzie intensywnie zaangazowany w jego przygotowanie, realizacje oraz rozliczenie.
Zakres prac jest szeroki i wymaga ciggtej dostepnosci oraz duzej odpowiedzialnos$ci. W zwigzku z
tym przewidziane wynagrodzenie odpowiada naktadowi pracy i zaangazowaniu, jakie koordynator
wtozy w realizacje zadania. Praca koordynatora bedzie trwata 3 miesigce a osoba zajmujgca sie tym
jest osoba z doswiadczeniem gdyz od 14 lat prowadzi wtasna dziatalnos¢ gospodarczg i praca z
ludZzmi.

Informacje dotyczgce warsztatéw zostang umieszczone w placdwce, w ktdrej bedg sie odbywaty w
formie plakatu oraz opublikowane na mediach spotecznosciowych szkoty i Fundacji. Dzieci bedg
uczestniczyty w warsztatach w ramach zaje¢ z wychowawca. Porozumienie wspotpracy zostaty juz
ustalone z dyrekcjg Szkoty Podstawowej nr 97.

Miejsce realizacji

Warsztaty zostang przeprowadzone w Szkole Podstawowej nr 97
przy ul. Spiskiej 1 w Warszawie na dzielnicy Ochota. Szkota oprdcz pozytywnych opinii ma réwniez
niestety niepochlebne opinie o patologicznych i przemocowych sytuacjach i srodowisku. Projekt
,Emojedzenie” jest odpowiedzig na realne potrzeby tej spotecznosci i wpisuje sie w dziatania
profilaktyczne oraz edukacyjne. Pod koniec roku 2025 w Szkole Podstawowej 97 Fundacja
przeprowadzata projekt "Emojedzenie- co méwi Twadj gtdd dla klas 4-6, ktéry spotkat sie z bardzo
pozytywnym odbiorem uczniéw i kadry nauczycielskiej. Placéwka wyrazity che¢ dalszej wspétpracy i
zaangazowania pozostatych klas w projekt.

4. Opis zaktadanych rezultatow realizacji zadania publicznego

Nazwa rezultatu Planowany poziom Sposob monitorowania
osiggniecia rezultatow rezultatow / zrédto
(wartosc docelowa) informacji o osiggnieciu
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wskaznika

Przeprowadzenie 4 warsztatow 14 godzin warsztatow =ok Lista obecnosci i
edukacyjno-kulinarnych dla uczniéw 4 i | 68 uczniéw z klas 4 i 8 dokumentacja fotograficzna
8 klas sp 97 w Warszawie ( 2 warsztaty
w klasie 4, 2 warsztaty w klasie 8)

Tablica edukacyjna o odzywianiu "Co |1 tablica pozostawiona i dokumentacja fotograficzna
moge zrobi¢, gdy mam zty dzien powieszona w szkole
(zamiast siegaé po batonika)”

5. Krétka charakterystyka Oferenta, jego doswiadczenia w realizacji dziatan planowanych w
ofercie oraz zasobow, ktére beda wykorzystywane w realizacji zadania.

Charakterystyka oferenta

Fundacja Jemy Tecze prowadzi dziatalnos¢ od 14.08.2024 roku i
realizuje swoje cele statutowe poprzez organizacje warsztatow edukacyjno- kulinarnych. Organizuje
warsztaty zywieniowe dla dzieci w réznych placowkach oswiatowych, takich jak przedszkola, czy
szkoty podstawowe. Podczas warsztatdw prowadzone sg réznorodne aktywnosci, ktére majg na
celu edukacje dotyczgcy zdrowego odzywiania. Dzieci uczg sie réznicowac pomiedzy zdrowymi a
niezdrowymi produktami spozywczymi, poznajg piramide zywieniowa i zasady prawidtowego
komponowania positkdw. Nasze dziatania sg petne kreatywnosci, zabawy | pozytywnej energii.

Edukacyjne warsztaty zywieniowe realizowane sg wedtug twérczego programu i metod pracy
dostosowanych do konkretnej grupy wiekowej dzieci. Stawiamy na doswiadczanie, aby dzieci jak
najwiecej dotykaty, probowaty, sprawdzaty, gryzty. Dotyk czyni pozywienie bardziej pozgdanym i
atrakcyjnym. Ponadto rézne faktury i ksztatty odwrazliwiajg dtonie i stanowig swietng kulinarng
sensoryke. Dbamy rowniez o edukacje rodzicéw i nauczycieli poprzez organizacje specjalnych
spotkan informacyjnych. Dzieki temu fundacja stara  sie tworzy¢ swiadomos¢ wsrdd dorostych i
mobilizowad ich do wprowadzania zdrowych nawykéw w codziennym zyciu swoich dzieci. Jest dla
nas niezmiernie wazne aby wiedza ta dotarta do jak najwiekszej liczby oséb | miata realny wptyw na
zycie dzieci | ich rodzin.

Doswiadczenia w realizacji dziatan planowanych w ofercie

W IV kwartale roku 2025 w Szkole Podstawowej 97 Fundacja
przeprowadzata projekt "Emojedzenie- co méwi Twdj gtdd dla klas 4-6, ktdéry spotkat sie z bardzo
pozytywnym odbiorem ucznidw i kadry nauczycielskiej. Placéwka wyrazity cheé dalszej wspdtpracy.
Ponadto o zblizonej i podobnej formule zostaty przeprowadzone warsztaty edukacyjne i kulinarne,
w formie odptatnej i nieodptatnej m.in. warsztaty kulinarne Swigteczne , Wielkanocne , warsztaty
robienia koktajli, pralin, czekoladowych jajeczek, owocowych choinek, w kilku placéwkach
przedszkolnych i szkolnych na terenie Warszawy : Szkota Podstawowa nr 383, Szkota Podstawowa
nr 48, Przedszkole na Miodowej Gdrce, Przedszkole 114. Duzg popularnoscig w szkotach i
przedszkolach cieszyty sie warsztaty o jedzeniu warzyw i owocow pt. Jemy Tecze oraz warsztaty W
Krainie cukru.

Dziatalnos¢ fundacji wzbudza coraz wieksze zainteresowanie.
W czerwcu 2025 przeprowadzone zostaty warsztaty kulinarne wspdlnie z Fundacjg Orange w SP nr
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383, na ktérych dzieci przygotowaty burgery i deserki w stoiczkach.

W lipcu 2025 fundacja zrealizowata z funduszy m.st. Warszawy 6 miedzypokoleniowych warsztatéw
edukacyjno-kulinarnych "Smaki i Wspomnienia" w Dom Kultury Kolorowa w dzielnicy Ursus, ktére
cieszyly sie ogromnym entuzjazmem. Wszystkie placéwki wyrazity cheé dalszej wspdtpracy.

Zasoby, ktére bedg wykorzystywane w realizacji zadania

Prowadzaca nr 1- to profesjonalistka z wieloletnim doswiadczeniem
w dziedzinie zdrowia, odzywiania oraz aktywnosci fizycznej. Jest absolwentka Akademii
Wychowania Fizycznego, certyfikowanym trenerem fitness, animatorem czasu wolnego oraz
doradca dietetycznym. Od 15 lat zwigzana jest z miedzynarodowa firma odzywczg, gdzie realizuje
warsztaty edukacyjne oraz prowadzi konsultacje dietetyczne zaréwno online, jak i offline. Stale
szkoli sie w Polsce i za granicg m.in w Czechach, Hiszpanii, Stowacji, Wielkiej Brytanii, Niemczech czy
we Wioszech. Posiada szerokg wiedze na temat zdrowego stylu nie tylko z instytucji z Polski, ale
rowniez miedzynarodowych specjalistow m.in ze szkoty Medycznej z Harvard i UCLA w Kalifornii.
Wiedze dietetyczna i profilaktyki stylu zycia wykorzystuje w pracy z dorostymi, motywujac ich do
aktywnosci fizycznej i zdrowego odzywiania. Jest rowniez twdrcg i prowadzacg projekt ,,Maraton
Sylwetki”, w ramach ktérego edukuje na temat diety, ¢wiczen i zdrowego stylu zycia dorostych.
Prywatnie mama dwdjki dzieci — przedszkolaka i szkolniaka, gdzie codziennie wykorzystuje swojg
wiedze, organizujgc warsztaty zdrowego odzywiania i aktywnosci dla najmtodszych. Mieszkanka
Ochoty, ktdrej bliskie sg losy mieszkancow dzielnicy w kazdym wieku a w szczegdlnosci dzieci i
mtodziezy.

Prowadzgca nr 2- jest pasjonatka aktywnego, uwaznego zycia, blisko natury. Jest absolwentka
Akademii Wychowania Fizycznego oraz posiada przygotowanie pedagogiczne. Ukoniczyta takze
studia podyplomowe z zakresu poradnictwa dietetycznego w Instytucie Zywnosci i Zywienia, co
pozwala jej na profesjonalne doradztwo w kwestiach zdrowego odzywiania. Po latach pracy i
doswiadczen postanowita zajac sie edukacjg dzieci i mtodziezy. Z pasjg angazuje sie w edukacje
dzieci, promujgc zdrowe nawyki zywieniowe i ksztattowanie dobrych nawykéw w codziennym zyciu.
Katarzyna posiada bogate doswiadczenie w pracy z dzie¢mi, dzieki swojej pracy jako animatorka
czasu wolnego. W Fundacji Jemy Tecze prowadzi warsztaty edukacyjne dla dzieci i mtodziezy,
inspirujac je do jedzenia zdrowo i kolorowo. Jako zaangazowana mama dwadjki dzieci doskonale
rozumie potrzeby najmtodszych oraz ich rodzicéw, dlatego dostosowuje swoje warsztaty do wieku i
zainteresowan dzieci, promujgc zdrowe podejscie do jedzenia od najmtodszych lat.

Obie prowadzgce maja duze doswiadczenie w pracy z ludZmi ze wzgledu na swdj staz zawodowy i
niezbedne kwalifikacje.

3. Koordynator projektu- prezes fundacji- Agata Wielgosz- od 13 lat prowadzi wtasng dziatalnosé
gospodarczg, ma ogromne doswiadczenie w marketingu, reklamie i pracy z ludZmi, jest osoba
komunikatywna i dobrze zorganizowang. Nadzorowata juz koordynacje poprzednich projektow
fundacji. Jako Koordynator projektu bedzie odpowiedzialna za kompleksowe zarzadzanie
wszystkimi dziataniami realizowanymi w ramach zadania. Przez caty okres trwania projektu (3
miesigce) bedzie intensywnie zaangazowana w jego przygotowanie, realizacje oraz rozliczenie.
Zakres prac jest szeroki i wymaga ciggtej dostepnosci oraz duzej odpowiedzialnosci. W zwigzku z
tym przewidziane wynagrodzenie odpowiada naktadowi pracy i zaangazowaniu, jakie koordynator
wtozy w realizacje zadania.
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4. Niezalezna ksiegowa, ktdra zajmie sie rozliczeniem projektu i dziatan fundacji.

5. Fundacja bedzie realizowata czesciowe podzlecenie dziatan projektu osobom spetniajgcym
okreslone wymagania.

Zasoby rzeczowe:

Autorskie scenariusze zaje¢ edukacyjnych i warsztatow kulinarnych.

Orzeczenia sanitarno - epidemiologiczne do pracy z zywnoscia

Zaswiadczenie z KRK o Nie Figurowaniu w kartotece sprawcdow na tle seksualnym

Sprzet kulinarny i kuchenny w tym niezbedny do przeprowadzenia warsztatéw: deski, miski,
miseczki, pojemniki, narzedzia kuchenne i inne

IV. Szacunkowa kalkulacja kosztow realizacji zadania publicznego

Lp. | Rodzaj kosztu Wartosc¢ PLN Z dotacji Z innych
zrodet
1. | Wynagrodzenie dla prowadzacej: 14 h 3 500,00
x 250 zt (250 zi/h)
2. | Zakup materiatéw edukacyjnych - 160,00
Pakiet 1
3. | Zakup materiatow do kulinarii- Pakiet 2 1 940,00
4. | Zakup artykutéw higienicznych- Pakiet 200,00
3
5. | Ksiegowos¢ 400,00
6. |Koordynacja projektu (500 zt/miesigc) 1 500,00
Suma wszystkich kosztow realizacji zadania 7 700,00 7 700,00 0,00
V. Oswiadczenia

Oswiadczam(y), ze:

1)
2)
3)

4)

proponowane zadanie publiczne bedzie realizowane wytgcznie w zakresie dziatalnosci pozytku
publicznego oferenta(-téw);

pobieranie swiadczen pienieznych bedzie sie odbywac¢ wytgcznie w ramach prowadzonej
odptatnej dziatalnosci pozytku publicznego;

oferent* / oferenci* skfadajgcy niniejszg oferte nie zalega(-j3)* / zalegal§a)}* z optacaniem
naleznosci z tytutu zobowigzan podatkowych;

oferent* / oferenci* skfadajgcy niniejszg oferte nie zalega(-j3)* / zalegal4a)}* 1z optacaniem
naleznosci z tytutu sktadek na ubezpieczenia spoteczne;
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5) dane zawarte w czesci Il niniejszej oferty sa zgodne z Krajowym Rejestrem Sgdowym* / irng-

adei idencia® :

6) wszystkie informacje podane w ofercie oraz zatacznikach sg zgodne z aktualnym stanem
prawnym i faktycznym;

7) w zakresie zwigzanym ze sktadaniem ofert, w tym z gromadzeniem, przetwarzaniem i
przekazywaniem danych osobowych, a takze wprowadzaniem ich do systemoéw informatycznych,
osoby, ktérych dotyczg te dane, ztozyty stosowne oswiadczenia zgodnie z przepisami o ochronie
danych osobowych.

(podpis osoby
upowaznionej
lub podpisy oséb
upowaznionych
do sktadania o$wiadczen
woli
w imieniu oferenta)

Zataczniki:

1. w przypadku, gdy oferent nie podlega wpisowi w Krajowym Rejestrze Sagdowym — kopie
aktualnego wyciagu z innego rejestru lub ewidencji, ewentualnie inny dokument potwierdzajacy
status prawny oferenta. Odpis musi by¢ zgodny ze stanem faktycznym i prawnym, niezaleznie od
tego, kiedy zostat wydany; (fakultatywny)

2. w przypadku wyboru innego sposobu reprezentacji oferentdw sktadajacych oferte niz wynikajgcy
z Krajowego Rejestru Sgdowego lub innego wtasciwego rejestru - dokument potwierdzajacy
upowaznienie do dziatania w imieniu oferenta(-éw); (fakultatywny)

3. kopie umowy lub statutu spotki - w przypadku gdy oferent jest spdtkg prawa handlowego, o
ktorej mowa w art. 3 ust. 3 pkt 4 ustawy z dnia 24 kwietnia 2003 r. o dziatalnosci pozytku
publicznego i o wolontariacie. (fakultatywny)

4. Fakultatywne zafaczniki oferenta. (fakultatywny)

Y Rodzaj zadania zawiera sie w zakresie zadan okreslonych w art. 4 ustawy z dnia 24 kwietnia 2003 r.
o dziatalnosci pozytku publicznego i o wolontariacie (Dz. U. z 2018 r. poz. 450, z pdzn. zm.).
2 Termin realizacji zadania nie moze by¢ dtuzszy niz 90 dni.
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