UPROSZCZONA OFERTA REALIZACJI ZADANIA PUBLICZNEGO

POUCZENIE co do sposobu wypetniania oferty:

Oferte nalezy wypetni¢ wytgcznie w biatych pustych polach, zgodnie z instrukcjami umieszczonymi
przy poszczegdlnych polach lub w przypisach.

Zaznaczenie gwiazdka, np. "pobieranie*/niepobieranie*" oznacza, ze nalezy skresli¢ niewtasciwg
odpowiedz? i pozostawic¢ prawidtowg. Przyktad: "pobieranie®*/niepobieranie*".

I. Podstawowe informacje o ztozonej ofercie

1. Organ administracji publicznej, do | Urzad Miasta Stotecznego Warszawy
ktorego adresowana jest oferta

2. Rodzaj zadania publicznego® 14) nauka, szkolnictwo wyzsze, edukacja, oswiata i
wychowanie

Il. Dane oferenta(-tow)

1. Nazwa oferenta(-tow), forma prawna, numer w Krajowym Rejestrze Sgdowym lub innej
ewidencji, adres siedziby, strona www, adres do korespondencji, adres e-mail, numer telefonu

Nazwa: Fundacja Akademia Innowacji, Forma prawna: Fundacja, Numer Krs: 0000447689, Kod
pocztowy: 04-770, Poczta: Warszawa, Miejscowosc: Warszawa, Ulica: Jezynowa , Numer posesji:
9A, Wojewddztwo: mazowieckie, Powiat: Warszawa, Gmina: Wawer (dzielnica), Strona www:
www.akademiainnowacji.org.pl, Adres e-mail: biuro@akademiainnowacji.org.pl, Numer telefonu:
+48 536 100 003,

Adres korespondenc;ji:
Kod pocztowy: 04-785, Poczta: Warszawa, Miejscowos$¢: Warszawa, Ulica: Wojtyszki, Numer
posesji: 34 E, Wojewddztwo: mazowieckie, Powiat: Warszawa, Gmina: Wawer (dzielnica),

2. Dane osoby upowaznionej do Aneta Wyszynska
sktadania wyjasnien dotyczacych
oferty (np. imie i nazwisko, numer

. . | Adres e-mail: a.wyszynska@akademiainnowacji.org.pl
telefonu, adres poczty elektronicznej)

Telefon: +48 508 201 853

Ill. Zakres rzeczowy zadania publicznego

1. Tytut zadania publicznego Kuchnia molekularna - oszukaj wtasny mézg!
2. Termin realizacji zadania? Data 01.06.2026 |Data 23.08.2026
rozpoczecia zakonczenia

wniosek wygenerowano w systemie witkac.pl , suma kontrolna: edc3-2771-3bf9



3. Syntetyczny opis zadania (wraz ze wskazaniem miejsca jego realizacji)

Opis zadania

Projekt ,Kuchnia molekularna — oszukaj wtasny mézg” to cykl rodzinnych, weekendowych
warsztatow edukacyjnych, ktére w atrakcyjny i widowiskowy sposdb facza nauke, eksperyment,
wspdlne doswiadczanie i zabawe. Zadanie zostanie zrealizowane w formule 5 grup warsztatowych
po minimum 12 oséb, z udziatem dzieci i mtodziezy szkolnej oraz ich rodzicéw lub opiekundw.

To nie bedzie zwykty projekt kulinarny. Kuchnia stanowi tu jedynie narzedzie, a nie cel sam w sobie.
Prawdziwg osig dziatan bedzie pokazanie dzieciom i rodzinom, ze chemia, fizyka i nauki STEM moga
by¢ fascynujgce, zrozumiate i bardzo efektowne, jesli pokaze sie je przez doswiadczenie, zmysty i
element zaskoczenia.

Projekt zostat pomyslany jako odpowiedz na kilka waznych potrzeb jednoczesnie:

- potrzebe tworzenia wartosciowej oferty edukacyjnej dla rodzin,

- potrzebe pokazywania dzieciom, ze nauka nie jest abstrakcyjng teorig, lecz czyms realnym,
namacalnym i ekscytujgcym,

- potrzebe organizowania dziatan, ktore tgczg rodzicow i dzieci we wspdlnym przezywaniu i
odkrywaniu swiata,

- potrzebe budowania zainteresowania przedmiotami Scistymi i rozwijania ciekawosci poznawczej w
sposéb nowoczesny i angazujacy.

Na czym polega wyjatkowos¢ projektu

Najwiekszg sitg projektu jest jego zaskakujgca formuta. Uczestnicy zobaczg, ze:

- to, co wyglada jak deser, moze smakowac jak zupa,

- to, co kojarzy sie z klasycznym positkiem, moze przybrac zupetnie nieoczywistg forme,
- smak, zapach, temperatura, struktura i wyglad nie zawsze sg ze sobg zgodne,

- mozg bardzo tatwo ,,0szukac”, gdy zmysty otrzymujg sprzeczne informacje.

Wiasnie ten efekt zdziwienia i zaciekawienia bedzie punktem wyjscia do rozmowy o tym:
- jak dziata temperatura,

- czym sg zmiany stanu skupienia,

- jak wptywa na produkt bardzo szybkie schtadzanie,

- w jaki sposdb tekstura zmienia odbidr smaku,

- jak zjawiska fizyczne i chemiczne wptywajg na to, co jemy i jak to odbieramy.

To sprawia, ze projekt ma ogromny potencjat edukacyjny. Dziecko nie styszy tylko ,tak dziata fizyka”
albo ,to jest reakcja chemiczna”, ale widzi, dotyka, prébuje, poréwnuje i wycigga wnioski. Taka
forma pracy jest znacznie bardziej angazujgca i trwata niz tradycyjny przekaz.

Co wydarzy sie podczas warsztatéw

W trakcie zaje¢ uczestnicy poznajg podstawowe zatozenia kuchni molekularnej i zobaczg, jak
nowoczesne techniki wykorzystywane w gastronomii mogg stac sie jednoczesnie:

- eksperymentem naukowym,

- pokazem zjawisk fizycznych i chemicznych,

- inspiracjg do dalszego poznawania Swiata.

W programie znajdg sie m.in. dziatania zwigzane z wykorzystaniem ciektego azotu oraz innych
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efektownych metod, ktére silnie oddziatujg na wyobraznie uczestnikdw i tworzg atmosfere
odkrywania czegos$ niezwyktego.

Przyktadowe elementy warsztatéw

- przygotowanie lodéw z zupy pomidorowej lub innych rodzajéw zup, aby pokazaé, ze forma
produktu moze catkowicie zmieni¢ nasze oczekiwania wobec smaku;

- tworzenie efektownych produktéw o nieoczywistej konsystencji i temperaturze;

- pokaz wykorzystania ciektego azotu do szybkiego mrozenia;

- przygotowanie wedzonej czekolady, ktéra pozwoli doswiadczy¢, jak aromat wptywa na odbiér
smaku;

- wykonanie , kawioru” z soku, ktéry pokaze, ze ptyn moze przyjgc¢ zupetnie nowg forme;

- przygotowanie bezy na zimno oraz innych zaskakujgcych struktur kulinarnych;

- poréwnywanie wrazen smakowych i sensorycznych: tego, co uczestnik widzi, czego sie spodziewa i
co faktycznie czuje;

- rozmowa o tym, jakie zjawiska z zakresu chemii i fizyki stojg za obserwowanymi efektami.

Czes$¢ aktywnosci bedzie miata charakter praktyczny, a czes¢ — ze wzgledow bezpieczenstwa —
zostanie przeprowadzona w formule live cooking / pokazu na zywo. Taki uktad jest celowy: z jednej
strony daje uczestnikom mozliwosé aktywnego dziatania, z drugiej pozwala bezpiecznie
zaprezentowac najbardziej efektowne techniki.

Do kogo skierowany jest projekt

Projekt skierowany jest do:

- dzieci i mtodziezy w wieku szkolnym,

- uczniéw szkdt podstawowych i ponadpodstawowych,

- rodzin, ktdre chcg wspdlnie uczestniczy¢ w wartosciowych dziataniach edukacyjnych,

- rodzicéw i opiekundw, ktdrzy chcg aktywnie wspieraé rozwdéj poznawczy swoich dzieci.

Celowo stawiamy na formute rodzinng i weekendowg, poniewaz z doswiadczen Fundacji wynika, ze
dziatania realizowane wspélnie przez dzieci i dorostych majg szczegdlng wartosé. To nie jest tylko
»warsztat dla dziecka z obecnoscig rodzica”. To jest wspdlne doswiadczenie edukacyjne, ktére:

- wzmacnia relacje dziecko—rodzic,

- tworzy przestrzen do wspdlnego odkrywania,

- buduje pozytywne skojarzenia z nauka,

- zwieksza szanse, ze temat bedzie kontynuowany takze po zakoniczeniu zaje¢, w domu, rozmowie,
dalszych eksperymentach.

Rodzic staje sie tutaj partnerem dziecka w procesie poznawczym. To bardzo wazne, bo wtasnie
wtedy edukacja ma szanse ,,wyjs¢ poza sale warsztatowg” i zostac z uczestnikami na dtuzej.

Dlaczego warto zainwestowacé w ten projekt

To projekt, ktory taczy w sobie kilka bardzo mocnych wartosci:

1. Popularyzuje nauke w sposdb nowoczesny i atrakcyjny

Zamiast tradycyjnego wyktadu proponuje doswiadczenie, eksperyment i efekt ,,wow”. Dzieki temu
dzieci i mtodziez zaczynajg kojarzy¢ chemie i fizyke nie z obowigzkiem szkolnym, ale z czyms$ zywym,
ciekawym i ekscytujgcym.

2. Rozwija myslenie naukowe

Uczestnicy nie tylko ogladajg efekt, ale uczg sie zadawac pytania:
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- dlaczego co$ zamarzto tak szybko,

- dlaczego smak wydaje sie inny niz wyglad,

- jak temperatura wptywa na strukture produktu,

- co decyduje o tym, ze jedzenie zmienia forme.

To sg podstawy myslenia przyczynowo-skutkowego i bardzo dobry punkt wyjscia do dalszego
zainteresowania nauka.

3. Buduje relacje rodzinne poprzez wspdlne doswiadczenie

Projekt tworzy przestrzen do wspdlnego dziatania dzieci i dorostych. W swiecie, w ktdrym wiele
aktywnosci odbywa sie osobno, taka wspdlna forma edukacji ma szczegdlng wartos¢ spoteczng.
4. Pokazuje, ze edukacja moze by¢ fascynujaca

Dobrze zaprojektowane warsztaty nie tylko ucza, ale tez zachwycajg. A to witasnie zachwyt bardzo
czesto otwiera droge do prawdziwego zainteresowania tematem.

5. Wzmacnia oferte nowoczesnej edukacji pozaformalnej

Projekt stanowi ciekawg, wyrdzniajacg sie i wysokiej jakosci propozycje dla mieszkaicow Warszawy.
Jest przyktadem dziatan, ktére wychodzg poza standardowgq oferte warsztatowg i pokazuja
ambitniejszg, ale nadal bardzo dostepng forme edukacji rodzinnej.

Zaktadane efekty projektu

Bezposrednimi efektami realizacji zadania beda:

- przeprowadzenie 5 warsztatow rodzinnych,

- udziat minimum 60 osdb,

- stworzenie uczestnikom mozliwosci bezposredniego kontaktu z nowoczesng, eksperymentalng
forma edukacji STEM,

- wzrost zainteresowania dzieci i mtodziezy naukami Scistymi,

- rozwaj ciekawosci poznawczej i gotowosci do eksperymentowania,

- pokazanie rodzinom, ze edukacja moze by¢ wspdlnym, angazujacym doswiadczeniem.

W wymiarze jakosciowym projekt ma prowadzi¢ do tego, ze uczestnicy:

- lepiej zrozumiejg, jak nauka dziata w praktyce,

- bedg bardziej otwarci na eksperymentowanie i zadawanie pytan,

- doswiadczg, ze fizyka i chemia nie sg oderwane od codziennosci,

- wyniosg z warsztatow silne, pozytywne wspomnienie zwigzane z nauka,

- zyskaja inspiracje do dalszego poznawania zjawisk naukowych samodzielnie lub wspdlnie w domu.

Promocja i rekrutacja

Informacje o projekcie bedg upowszechniane:

- na stronie internetowej Fundacji,

- w mediach spotecznosciowych,

- poprzez serwis zarezerwuj.pl lub evenea.pl.

Rekrutacja bedzie prowadzona w formule otwartej, z pierwszenstwem dla rodzin z dzieémi i
mtodziezg w wieku szkolnym. Zapisy beda prowadzone poprzez formularz elektroniczny lub serwis
rezerwacyjny, z mozliwoscig utworzenia listy rezerwowej w przypadku wiekszej liczby chetnych.
Informacja o projekcie bedzie kierowana do rodzin poprzez kanaty Fundacji, media
spotecznosciowe, strone internetowg oraz lokalne kanaty komunikacji. W formularzu
zgtoszeniowym uczestnicy bedg mogli wskazac szczegdlne potrzeby organizacyjne, dostepnosciowe,
zdrowotne lub zywieniowe, w tym alergie i nietolerancje pokarmowe. Udziat w warsztatach bedzie
bezptatny.
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»,Kuchnia molekularna — oszukaj wtasny mézg” to projekt, ktéry ma szanse naprawde wyrdzni¢ sie
na tle innych dziatan edukacyjnych. Jest jednoczesnie:

- nowoczesny,

- efektowny,

- rodzinny,

- naukowy,

- angazujacy,

- zapamietywalny.

To propozycja, ktdra nie tylko ,podoba sie” uczestnikom, ale realnie rozwija ich ciekawos¢, uczy
myslenia, pokazuje nauke w praktyce i buduje pozytywne doswiadczenie wspdlnej edukacji
rodzinne;j.

Projekt odpowiada na realng potrzebe wzmacniania zainteresowania dzieci i mtodziezy naukami
Scistymi poprzez edukacje praktyczng, doswiadczenie i eksperyment. W edukacji szkolnej chemia i
fizyka czesto kojarza sie uczniom z teorig, wzorami i trudnymi pojeciami, natomiast rzadziej z
fascynujacym doswiadczeniem, ktére mozna zobaczy¢, dotkngé, poczué i zrozumieé przez wiasng
obserwacje. Warsztaty kuchni molekularnej pozwalajg odwrdcic¢ te perspektywe: najpierw pojawia
sie zdziwienie, efekt ,,wow” i pytanie ,, dlaczego tak sie stato?”, a dopiero potem wyjasnienie
naukowe. Dzieki temu dzieci i mtodziez mogg odkry¢, ze nauki STEM sg obecne w codziennym zyciu,
w kuchni, w produktach spozywczych, w zmianach temperatury, strukturze, zapachu, konsystencji i
sposobie dziatania zmystow.

Projekt bedzie miat charakter otwarty i dostepny dla rodzin z dzie¢mi w wieku szkolnym, w
szczegblnosci mieszkarnicow Warszawy. Rekrutacja bedzie prowadzona poprzez strone internetowg
Fundacji, media spotecznosciowe, formularz zapiséw oraz serwis rezerwacyjny, np. zarezerwuj.pl
lub Evenea. W pierwszej kolejnosci przyjmowane bedg zgtoszenia rodzinne obejmujace dziecko lub
mtodziez wraz z rodzicem/opiekunem, poniewaz istotg projektu jest wspdlne doswiadczenie
edukacyjne. W przypadku wiekszej liczby chetnych zostanie utworzona lista rezerwowa. Formularz
zgtoszeniowy bedzie zawierat rowniez mozliwo$¢ wskazania szczegélnych potrzeb organizacyjnych,
zdrowotnych, zywieniowych lub dostepnosciowych uczestnikéw.

Udziat w warsztatach bedzie bezptatny dla uczestnikdw. Projekt nie przewiduje pobierania optat od
rodzin. Dzieki temu dziatania beda dostepne réwniez dla osdb, ktére nie korzystajg na co dzien z
ptatnej oferty warsztatéw naukowych, kulinarnych lub rodzinnych.

Ze wzgledu na specyfike kuchni molekularnej szczegdlne znaczenie bedzie miato bezpieczerstwo
uczestnikdw. Warsztaty bedg prowadzone w pracowni przystosowanej do dziatan kulinarnych,
edukacyjnych i pokazowych. Cze$é aktywnosci bedzie wykonywana przez uczestnikow samodzielnie
lub w rodzinnych zespotach, natomiast dziatania wymagajgce zwiekszonej ostroznosci, w
szczegblnosci zwigzane z wykorzystaniem ciektego azotu lub bardzo niskich temperatur, bedg
prowadzone wytgcznie przez osobe prowadzacg w formule pokazu/live cooking. Dzieci i mtodziez
nie bedg samodzielnie obstugiwac ciektego azotu ani innych elementéw wymagajacych specjalnego
nadzoru. Uczestnicy bedg wykonywac wytgcznie czynnosci bezpieczne, dostosowane do wieku i
mozliwosci grupy.

Zajecia bedg realizowane z zachowaniem zasad BHP, higieny pracy z zywnoscig oraz porzadku

organizacyjnego w pracowni. Produkty wykorzystywane podczas warsztatdw beda pochodzity z
legalnych zrddet i bedg przygotowywane zgodnie z zasadami bezpieczeristwa zywnosci. Uczestnicy
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zostang poproszeni o wczesniejsze zgtoszenie alergii, nietolerancji pokarmowych lub
przeciwwskazan zdrowotnych. W przypadku alergii uczestnik bedzie maégt braé udziat w czesci
edukacyjnej i obserwacyjnej bez koniecznosci probowania okreslonych produktéw. Projekt ma
charakter edukacyjny, a nie gastronomiczny — degustacja bedzie stuzyta wytgcznie doswiadczeniu
sensorycznemu i zrozumieniu omawianych zjawisk.

Warsztaty beda prowadzone przez osoby posiadajgce doswiadczenie w edukacji pozaformalnej,
pracy z dzie¢mi, mtodziezg i rodzinami oraz organizacji zaje¢ praktycznych i pokazowych. Kadra
bedzie przygotowana do prowadzenia dziatan metodami aktywnymi, wyjasniania zjawisk
naukowych w sposéb prosty i atrakcyjny oraz zapewnienia bezpieczeristwa uczestnikdw podczas
pracy z produktami spozywczymi, temperaturg, strukturg i technikami kuchni molekularnej. Projekt
bedzie realizowany zgodnie ze Standardami ochrony matoletnich stosowanymi przez Fundacje, a
osoby prowadzace dziatania z dzie¢mi bedg dopuszczone do pracy zgodnie z obowigzujgcymi
wymaganiami dotyczacymi bezpieczenstwa matoletnich.

Zadanie bedzie realizowane z uwzglednieniem potrzeb osdb ze szczegdlnymi potrzebami.
Organizator bedzie dgzyt do dostosowania tempa pracy, sposobu komunikacji, organizacji
przestrzeni i zakresu aktywnosci do mozliwosci uczestnikdw. W razie braku mozliwosci petnego
dostosowania zostanie zapewniony dostep alternatywny, np. indywidualne wsparcie organizacyjne,
materiaty w wersji elektronicznej, dostosowanie zakresu wykonywanych czynnosci albo udziat w
czesci pokazowej i obserwacyjne;.

Realizacja zadania bedzie obejmowata trzy etapy. W czerwcu 2026 r. zostang przygotowane
szczegbtowy program warsztatow, lista materiatdw i surowcow, zasady bezpieczenstwa, formularz
zgtoszeniowy oraz dziatania promocyjne. W okresie czerwiec—sierpien 2026 r. zostanie
przeprowadzonych 5 weekendowych warsztatéw rodzinnych. Po zakorczeniu cyklu zostanie
przygotowane krétkie podsumowanie realizacji, dokumentacja uczestnictwa oraz analiza ankiet
ewaluacyjnych.

Dla wzmocnienia efektdw edukacyjnych po kazdym warsztacie zostanie przeprowadzona krétka
ankieta ewaluacyjna. Uczestnicy zostang zapytani m.in. o to, czy warsztat pomégt im lepiej
zrozumie¢ obecnos$¢ chemii i fizyki w codziennym zyciu, czy zwiekszyt ich zainteresowanie
eksperymentowaniem, czy zachecit do dalszego poznawania nauki oraz co najbardziej ich
zaskoczyto. Pozwoli to nie tylko udokumentowac frekwencje, ale réwniez oceni¢ wptyw projektu na
ciekawos$¢ poznawczg i nastawienie uczestnikdw do nauk Scistych.

Bezposrednim efektem zadania bedzie przeprowadzenie 5 rodzinnych warsztatéw edukacyjnych
STEAM z elementami kuchni molekularnej, udziat minimum 60 oséb, w tym dzieci, mtodziezy oraz
rodzicéw/opiekundw, przygotowanie stanowisk i pakietéw materiatéw do realizacji zajeé,
przeprowadzenie dziatan pokazowych i praktycznych oraz zebranie informacji zwrotnej od
uczestnikdw. Rezultatem jakosciowym bedzie zwiekszenie zainteresowania dzieci i mtodziezy
naukami scistymi, pokazanie rodzinom, ze nauka moze by¢ wspdlnym doswiadczeniem, oraz
wzmochienie pozytywnych skojarzen z chemig, fizyka i eksperymentowaniem.

Projekt jest wartosciowym uzupetnieniem miejskiej oferty edukacyjnej, poniewaz tgczy
popularyzacje nauki, edukacje rodzinng, doswiadczenie sensoryczne i praktyczne poznawanie
zjawisk chemicznych oraz fizycznych. Dzieki temu uczestnicy nie tylko wezmg udziat w atrakcyjnych
warsztatach, ale przede wszystkim zyskajg impuls do dalszego zadawania pytan,
eksperymentowania i odkrywania nauki w codziennym zyciu.

Miejsce realizacji
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Zadanie bedzie realizowane w przestrzeni WawlLab Miedzylesie — FabLab DIY przy ul. Patriotéw 289,
04-767 Warszawa. Jest to miejsce przystosowane do prowadzenia warsztatow edukacyjnych,
praktycznych i pokazowych, wyposazone w zaplecze umozliwiajgce realizacje dziatan z zakresu
kuchni, eksperymentu i edukacji pozaformalnej. Przestrzen ta pozwala na bezpieczne prowadzenie
zaje¢ warsztatowych oraz dziatarn w formule pokazu, co ma istotne znaczenie przy realizacji projektu
dotyczacego kuchni molekularnej. Dodatkowym atutem miejsca jest jego twodrczy, warsztatowy
charakter oraz zaplecze organizacyjne Fundacji Akademia Innowacji.

4. Opis zaktadanych rezultatéw realizacji zadania publicznego

Nazwa rezultatu Planowany poziom Sposob monitorowania
osiggniecia rezultatow rezultatéw / irédto
(wartosc¢ docelowa) informacji o osiggnieciu
wskaznika
Liczba przeprowadzonych rodzinnych |5 harmonogram warsztatow,
warsztatow edukacyjnych STEAM z karty realizacji zajec,
elementami kuchni molekularnej dokumentacja fotograficzna,

dokumentacja koordynatora

Liczba uczestnikéw projektu min. 60 formularze zgtoszeniowe,
listy uczestnikéw,
potwierdzenia obecnosci

Liczba godzin warsztatowych 15 harmonogram, karty
realizacji warsztatow,
dokumentacja koordynatora

5. Kréotka charakterystyka Oferenta, jego doswiadczenia w realizacji dziatan planowanych w
ofercie oraz zasobow, ktére bedg wykorzystywane w realizacji zadania.

Charakterystyka oferenta

Fundacja Akademia Innowacji od 2012 roku realizuje projekty edukacyjne, spoteczne i rozwojowe
skierowane do dzieci, mfodziezy, rodzin oraz grup szkolnych z Warszawy. Fundacja specjalizuje sie w
edukacji pozaformalnej, czyli takiej, ktéra angazuje uczestnikdw przez dziatanie, doswiadczenie,
eksperyment, twérczosc¢ i praktyczne rozwigzywanie zadan. W pracy Fundacji szczegdlne znaczenie
majg metody STEAM, edukacja przez doswiadczenie, warsztaty rodzinne, dziatania manualne,
kulinarne, techniczne, przyrodnicze i spoteczne.

Dotychczasowe doswiadczenie Fundacji jest bezposrednio powigzane z projektem , Kuchnia
molekularna — oszukaj wtasny madzg!”, poniewaz zadanie taczy kilka obszaréw, w ktdrych Fundacja
dziata od lat: popularyzacje nauki, edukacje praktyczng, dziatania rodzinne, warsztaty kulinarne,
eksperymentowanie, rozwijanie kompetencji dzieci i mtodziezy oraz tworzenie atrakcyjnej oferty
edukacyjnej poza szkota.

Szczegdlne znaczenie dla niniejszej oferty ma projekt ,,Fabryka Czekolady”, realizowany w latach
2014-2019. Byty to warsztaty i wycieczki edukacyjne dla dzieci i mtodziezy prowadzone w formule
faczacej historie, technologie produkcji, edukacje kulinarng, poznawanie surowcéw i praktyczne
doswiadczanie procesu powstawania produktdw spozywczych. Projekt pokazywat, ze jedzenie moze
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by¢ punktem wyjscia do rozmowy o nauce, technologii, procesach fizycznych, chemicznych,
ekonomii i kulturze. To doswiadczenie bedzie bezposrednio wykorzystane w projekcie kuchni
molekularnej, w ktérym produkty spozywcze stang sie narzedziem wyjasniania zjawisk naukowych.
Fundacja posiada rowniez wieloletnie doswiadczenie w realizacji projektu ,,Farma Wawer” oraz jego
kolejnych edycji. Byty to dziatania edukacyjne nastawione na rozwijanie kompetencji dzieci i
mtodziezy poprzez praktyczne aktywnosci, kontakt z przyroda, produktami, procesami
technologicznymi, ekologig, zywnoscig, rekodzietem i dziataniem zespotowym. W projekcie dzieci
uczyty sie nie przez wyktad, ale przez wykonywanie konkretnych zadan, eksperymentowanie,
obserwowanie efektdw i wycigganie wnioskow. Ten model pracy jest w petni zgodny z planowanymi
warsztatami kuchni molekularne;j.

Waznym doswiadczeniem Fundacji sg takze kolejne edycje projektu ,Wakacyjny Folwark Wawer”,
realizowane w latach 2021-2025. Projekt obejmowat warsztaty dla dzieci i mtodziezy, prowadzone
w atrakcyjnej, praktycznej i bezpiecznej formule, dostosowanej do wieku uczestnikéw. Fundacja ma
wiec doswiadczenie w organizowaniu zajeé dla grup dzieciecych, przygotowywaniu stanowisk pracy,
zapewnianiu materiatéw, prowadzeniu rekrutacji, dokumentowaniu udziatu oraz tworzeniu
warunkoéw do aktywnego i bezpiecznego uczestnictwa.

Istotnym elementem doswiadczenia Fundacji jest takze projekt ,,Zgrana Grupa — Aktywna Klasa”,
realizowany dla grup szkolnych. Projekt ten wzmacniat kompetencje spoteczne uczniéw,
wspotprace, komunikacje, aktywnos¢ i relacje w klasie. Z punktu widzenia obecnego zadania wazne
jest doswiadczenie Fundacji w pracy warsztatowej z grupami dzieci i mtodziezy, dostosowywaniu
jezyka i metod do wieku uczestnikdw oraz budowaniu zaje¢, ktére nie sg biernym przekazem, lecz
angazujgcym doswiadczeniem edukacyjnym.

Fundacja realizuje rowniez dziatania zwigzane z rozwijaniem przedsiebiorczosci, kompetencji
praktycznych i samodzielnosci mtodziezy, m.in. poprzez inicjatywy zwigzane ze StartLab. Pokazuje to
zdolnos¢ organizacji do taczenia edukacji z praktyka, pracg zespotowg, odpowiedzialnoscig i realnym
dziataniem. Projekt kuchni molekularnej réwniez opiera sie na tym zatozeniu: uczestnik ma nie tylko
ustyszec o zjawisku, ale zobaczy¢ je, doswiadczy¢ go i zrozumiec jego mechanizm.

Do realizacji zadania wykorzystane zostanie zaplecze WawLab Miedzylesie — FabLab DIY przy ul.
Patriotéw 289 w Warszawie. Jest to przestrzen przystosowana do prowadzenia warsztatow
edukacyjnych, praktycznych, kulinarnych, technicznych i pokazowych. Miejsce posiada zaplecze
organizacyjne, robocze i sprzetowe umozliwiajgce przygotowanie stanowisk, prowadzenie zaje¢ w
formule rodzinnej, realizacje dziatan praktycznych oraz przeprowadzenie czesci pokazowej/live
cooking w bezpiecznych warunkach.

Podstawowym zasobem rzeczowym wykorzystywanym w projekcie bedzie pracownia
gastronomiczna wraz z wyposazeniem, stanowiskami roboczymi, zapleczem do przygotowywania
produktéw, przechowywania sktadnikéw, chtodzenia, obrébki i organizacji pracy warsztatowe;.
Wykorzystanie istniejacej infrastruktury Fundacji pozwala zrealizowaé projekt bez koniecznosci
tworzenia zaplecza od podstaw i obniza koszt organizacji zadania. Jednoczes$nie zapewnia
uczestnikom udziat w warsztatach w miejscu, ktére na co dzien stuzy edukacji praktycznej i
eksperymentowaniu.

Zajecia bedg prowadzone przez osoby posiadajgce doswiadczenie w edukacji pozaformalnej, pracy z
dzie¢mi, mtodziezg i rodzinami, prowadzeniu warsztatéw praktycznych oraz organizowaniu dziatan
kulinarnych i pokazowych. Kadra bedzie odpowiedzialna nie tylko za atrakcyjnosc¢ zaje¢, ale réwniez
za bezpieczenstwo uczestnikow, wiasciwe przygotowanie stanowisk, dobdr materiatéw i surowcéw,
wyjasnianie zjawisk naukowych oraz prowadzenie rozmowy z uczestnikami w sposéb zrozumiaty,
angazujacy i dostosowany do wieku.

Szczegdlna uwaga zostanie poswiecona bezpieczenstwu. Elementy wymagajgce wiekszej
ostroznosci, w szczegdlnosci zwigzane z uzyciem ciektego azotu, bardzo niskich temperatur lub
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efektownych technik kuchni molekularnej, beda prowadzone wytgcznie przez osobe prowadzgcg w
formule pokazu. Dzieci i mtodziez nie bedg samodzielnie obstugiwaé ciektego azotu ani wykonywacé
czynnosci wymagajacych specjalistycznego nadzoru. Czes¢ praktyczna zostanie dobrana tak, aby
uczestnicy mogli aktywnie dziatac, ale w zakresie bezpiecznym i adekwatnym do wieku.

Fundacja bedzie realizowac zadanie z zachowaniem zasad BHP, higieny pracy z zywnoscig oraz
organizacji pracy w pracowni kulinarnej. Uczestnicy zostang poinformowani o zasadach
bezpieczenstwa, a rodzice/opiekunowie bedg obecni w formule rodzinnej warsztatu. W formularzu
zgtoszeniowym przewidziana zostanie mozliwos$¢ wskazania alergii, nietolerancji pokarmowych,
przeciwwskazan zdrowotnych lub szczegdlnych potrzeb uczestnikow.

Fundacja posiada takze zasoby organizacyjne niezbedne do realizacji zadania: doswiadczenie w
rekrutacji uczestnikdw, prowadzeniu zapisdw, obstudze kontaktu z rodzinami, promocji wydarzen,
dokumentowaniu udziatu, przygotowywaniu materiatéw, rozliczaniu dotacji i prowadzeniu
sprawozdawczosci. Do promaocji i rekrutacji wykorzystane zostang kanaty Fundacji, media
spotfecznosciowe, strona internetowa oraz narzedzia zapiséw online, np. zarezerwuj.pl lub Evenea.
Dodatkowym zasobem jest rozpoznawalno$¢ FabLab DIY jako miejsca kojarzonego z nowoczesng
edukacjg, eksperymentowaniem, samodzielnym dziataniem i rozwijaniem kompetencji
praktycznych. Dzieki temu projekt bedzie realizowany w srodowisku sprzyjajagcym aktywnosci,
kreatywnosci, ciekawosci poznawczej i bezpiecznemu poznawaniu nauki poprzez doswiadczenie.
Fundacja bedzie realizowata zadanie zgodnie ze Standardami ochrony matoletnich oraz z
poszanowaniem zasad dostepnosci. W przypadku zgtoszenia szczegdlnych potrzeb organizator
bedzie dazyt do dostosowania miejsca, tempa pracy, sposobu komunikacji lub zakresu aktywnosci
do mozliwosci uczestnika, a w razie potrzeby zapewni dostep alternatywny.

Dotychczasowa dziatalno$é Fundacji Akademia Innowacji potwierdza, ze organizacja posiada
doswiadczenie, zasoby lokalowe, zaplecze techniczne, kompetencje kadrowe i potencjat
organizacyjny niezbedne do realizacji zadania. Projekt , Kuchnia molekularna — oszukaj wtasny
mozg!” jest naturalnym rozwinieciem wczesniejszych dziatan Fundacji: tgczy edukacje praktyczng,
rodzinne uczenie sie, popularyzacje nauki, dziatania kulinarne i eksperymentowanie w atrakcyjnej,
bezpiecznej i dostepnej formule.

Doswiadczenia w realizacji dziatan planowanych w ofercie

Fabryka Czekolady — warsztaty edukacyjne dla dzieci i mtodziezy, wycieczki edukacyjne po
najstarszej fabryce czekolady w Polsce w latach 2014-2019.

Projekt My Targéwek - Lokalny System Wsparcia na Targéwku Fabrycznym w latach 2015-2017
Projekt My Sgsiedzi - rozwdj wspodlnot lokalnych w latach 2016-2017 na Targéwku Fabrycznym
Nauka przedsiebiorczosci poprzez wtasng aktywnosé biznesowg - mtodziez prowadzi
przedsiebiorstwo mtodziezowe Startlab bedace spotka z ograniczong odpowiedzialnoscig (jedynym
wspdlnikiem jest FAI). Dziatanie jest prowadzone od maja 2018.

Farma Wawer (edycja |, II, lll, IV, V, VI, VII) - prowadzenie projektu w latach 2019-2026
nastawionego na edukacje ekologiczna.

Wakacyjny Folwark Wawer 2021, 2022, 2023, 2024, 2025

Zgrana Grupa Aktywna Klasa 2024

Zasoby, ktére beda wykorzystywane w realizacji zadania
Do realizacji zadania wykorzystane zostang zasoby lokalowe, techniczne, organizacyjne i kadrowe

Fundacji Akademia Innowacji, w szczegdlnosci zaplecze FabLab DIY oraz WawlLab Miedzylesie —
FabLab DIY. S3 to przestrzenie przystosowane do prowadzenia warsztatéw edukacyjnych,
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praktycznych i eksperymentalnych dla dzieci, mtodziezy i dorostych, wyposazone w infrastrukture
umozliwiajgcg bezpieczng realizacje zaje¢ o charakterze kulinarnym, technicznym i twdrczym.

Podstawowym zasobem wykorzystywanym w projekcie bedzie pracownia gastronomiczna wraz z
niezbednym wyposazeniem roboczym, umozliwiajgca prowadzenie pokazow i warsztatow z zakresu
kuchni molekularnej. W dyspozycji organizatora pozostajg m.in. stanowiska robocze, zaplecze
kuchenne, urzadzenia do przygotowywania i obrébki produktéw spozywczych, chtodzenia i
przechowywania sktadnikéw, a takze przestrzen pozwalajgca na prowadzenie zaje¢ w formule
faczacej element warsztatowy i pokazowy. Istotnym atutem jest réwniez mozliwos¢ organizacji
dziatan w miejscu, ktére na co dzien stuzy edukacji praktycznej i warsztatowej, co pozwala na
sprawng realizacje zadania bez koniecznosci tworzenia zaplecza od podstaw.

Fundacja wnosi takze zasoby organizacyjne w postaci doswiadczenia w prowadzeniu warsztatéw,
gotowosci kadry do przygotowania i obstugi zaje¢, zaplecza administracyjnego, promocyjnego i
rekrutacyjnego oraz wypracowanych metod pracy z uczestnikami. Waznym zasobem sg réwniez
kompetencje zespotu i wspdétpracownikdéw Fundacji w zakresie edukacji pozaformalnej, organizacji
warsztatow i dziatan popularyzujgcych nauke poprzez doswiadczenie.

Dodatkowym zasobem jest rozpoznawalnos¢ i dotychczasowy dorobek FabLab DIY jako miejsca
kojarzonego z nowoczesng edukacja, eksperymentowaniem, samodzielnym dziataniem i
rozwijaniem kompetencji praktycznych. Dzieki temu projekt bedzie realizowany w srodowisku
sprzyjajacym aktywnemu uczestnictwu, kreatywnosci i bezpiecznemu poznawaniu nowych zjawisk
oraz technologii.

IV. Szacunkowa kalkulacja kosztow realizacji zadania publicznego

Lp. | Rodzaj kosztu Wartos¢ PLN Z dotagcji Z innych
Zrodet

1. |Prowadzenie rodzinnych warsztatow 5 000,00
edukacyjnych STEAM z elementami
kuchni molekularnej, w tym
przygotowanie prowadzacego,
realizacja zaje¢, pokaz/live cooking,
czes¢ praktyczna, omdwienie zjawisk
chemicznych i fizycznych oraz
podsumowanie edukacyjne — 5
warsztatow x 1 000 zt
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2. | Pakiet materiatéw, surowcow i 3270,00
srodkéw pomocniczych do realizacji
warsztatow, w tym produkty
spozywcze, sktadniki do
eksperymentdéw kulinarnych, srodki
chtodzace/elementy do pokazdw,
naczynia i akcesoria warsztatowe,
rekawiczki, $rodki higieniczne,
materiaty do pracy uczestnikéw i
elementy niezbedne do bezpiecznej
realizacji zaje¢ — 5 pakietéw x 654 zt

3. | Promocja i rekrutacja uczestnikéw, w 200,00
tym przygotowanie informacji o
projekcie, plakat/informacja do
gabloty FablLabu, promocja w mediach
spotecznosciowych, obstuga zapiséw i
kontakt z uczestnikami

4. |Koszty administracyjne, w tym obstuga 250,00
ksiegowo-kadrowa, opis i kontrola
dokumentdw, rozliczenie dotacji,
archiwizacja dokumentacji i
przygotowanie danych do
sprawozdania

5. | Udostepnienie/wynajem pracowni 900,00
gastronomiczno-warsztatowej
WawLab Miedzylesie — FabLab DIY,
obejmujace wykorzystanie przestrzeni,
stanowisk roboczych, zaplecza
kuchennego, mediéw, podstawowego
wyposazenia i przygotowanie
warunkow do bezpiecznej realizacji
zaje¢ — 5 warsztatéow x 180 zt

6. |Koordynacja zadania, w tym 380,00
przygotowanie harmonogramu,
organizacja zapiséw, kontakt z
uczestnikami, przygotowanie
dokumentacji, nadzér nad realizacjg,
zebranie ankiet i podsumowanie
projektu

Suma wszystkich kosztow realizacji zadania 10 000,00 10 000,00 0,00

V. Oswiadczenia
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Oswiadczam(y), ze:

1) proponowane zadanie publiczne bedzie realizowane wytgcznie w zakresie dziatalnosci pozytku
publicznego oferenta(-téw);

2) pobieranie $wiadczen pienieznych bedzie sie odbywac wytgcznie w ramach prowadzonej
odptatnej dziatalnosci pozytku publicznego;

3) oferent* / oferenci* sktadajgcy niniejszg oferte nie zalega(-j3)* / zategat=ja}* z optacaniem
naleznosci z tytutu zobowigzan podatkowych;

4) oferent* / oferenci* sktadajacy niniejszg oferte nie zalega(-j3)* / zategaf=ig}* z optacaniem
naleznosci z tytutu sktadek na ubezpieczenia spoteczne;

5) dane zawarte w czesci Il niniejszej oferty sg zgodne z Krajowym Rejestrem Sagdowym* / inng

tasci dencig® ;

6) wszystkie informacje podane w ofercie oraz zatacznikach sg zgodne z aktualnym stanem
prawnym i faktycznym;

7) w zakresie zwigzanym ze sktadaniem ofert, w tym z gromadzeniem, przetwarzaniem i
przekazywaniem danych osobowych, a takze wprowadzaniem ich do systemdéw informatycznych,
osoby, ktérych dotyczg te dane, ztozyty stosowne oswiadczenia zgodnie z przepisami o ochronie
danych osobowych.

(podpis osoby
upowaznionej
lub podpisy oséb
upowaznionych
do sktadania oswiadczen
woli
w imieniu oferenta)

Zataczniki:

1. w przypadku, gdy oferent nie podlega wpisowi w Krajowym Rejestrze Sagdowym — kopie
aktualnego wyciggu z innego rejestru lub ewidencji, ewentualnie inny dokument potwierdzajacy
status prawny oferenta. Odpis musi by¢ zgodny ze stanem faktycznym i prawnym, niezaleznie od
tego, kiedy zostat wydany; (fakultatywny)

2. w przypadku wyboru innego sposobu reprezentacji oferentéw sktadajgcych oferte niz wynikajacy
z Krajowego Rejestru Sgdowego lub innego wtasciwego rejestru - dokument potwierdzajgcy
upowaznienie do dziatania w imieniu oferenta(-6w); (fakultatywny)

3. kopie umowy lub statutu spotki - w przypadku gdy oferent jest spotkg prawa handlowego, o
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ktorej mowa w art. 3 ust. 3 pkt 4 ustawy z dnia 24 kwietnia 2003 r. o dziatalnosci pozytku
publicznego i o wolontariacie. (fakultatywny)
4. Fakultatywne zataczniki oferenta. (fakultatywny)

Y Rodzaj zadania zawiera sie w zakresie zadar okreslonych w art. 4 ustawy z dnia 24 kwietnia 2003 r.
o dziatalnosci pozytku publicznego i o wolontariacie (Dz. U. z 2018 r. poz. 450, z pdzn. zm.).
2 Termin realizacji zadania nie moze by¢ dtuzszy niz 90 dni.
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